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Pôle innOMER
Formations produits de la mer 
Formations agro-alimentaires

OBJECTIF
Identifier les méthodes de production aquacole,  
comprendre les caractéristiques des produits d’aquaculture, 
rassurer les clients et les consommateurs sur la sécurité 
des produits, améliorer l’argumentaire de vente.

	 PUBLIC
Commercial, vendeur, chef de rayon, toute personne
amenée à commercialiser les produits d’aquaculture.

 	ORGANISATION
Durée : 2 jours.
Dates, lieu, prix : nous consulter.

 	PROGRAMME  
L’importance du secteur aquacole dans le marché  
des produits de la mer 
• Rappels sur la production, la consommation au niveau mondial, 
européen et français des produits d’aquaculture.
• Comparaison et évolution par rapport aux produits de la pêche.

Les techniques de production aquacole 
• Les étapes de production des produits aquacoles.
• L’incidence du mode de production sur les caractéristiques 
commerciales, sanitaires et nutritionnelles des produits.
• Applications aux familles de produits suivantes :
conchyliculture, pisciculture, crevetticulture.

L’argumentaire de vente 
• Identification des points sensibles par type de production.
• Les principales objections clients, les réponses à apporter.
• Exercices de simulation d’entretien de vente et achat.

Utilisation de la vidéo

CONNAîTRE ET VENDRE 
LES PRODUITS
D’AQUACULTURE


