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Pôle innOMER
Formations produits de la mer 
Formations agro-alimentaires

OBJECTIF
Comprendre  la gestion actuelle des pêches et les grands 
stocks européens, savoir rechercher les informations 
nécessaires (identification d’une espèce, lieu et mode  
de production, stock surexploité ou non, quantités capturées, 
modes de mise en marché : de la capture à l’assiette  
du consommateur, …), construire un argumentaire  
et mettre en place des outils de ventes adaptés.

	 PUBLIC
Responsable sourcing, marketing, amené à intégrer  
la démarche de développement durable dans le secteur  
de la distribution de produits de la mer.

 	ORGANISATION
Durée : 1 jour.
Dates, lieu, prix : nous consulter.

 	PROGRAMME  
Panorama mondial de la situation des pêches.
• Analyse comparative de la durabilité des grandes catégories 
de ressources.
• Quelques définitions : stocks halieutiques, TAC et quotas. 
Impact de la pêche sur l’abondance et le renouvellement  
des stocks naturels.
• Principe d’identification des conditions de «sécurité
biologique».
• Organisation de la gestion des ressources halieutiques
en Europe.

La durabilité d’une espèce sur l’étal :
comment s’informer et informer sur quoi
• Exemples d’espèces communes produites par pêche  
et/ou aquaculture : saumon(s), thon(s), morue, crevette(s) 
tropicale(s).

Outils commerciaux de la durabilité
• Marques et labels dans la filière halieutique : définitions, 
exemples.
• écolabels : définitions, applications.

INTÉGRER LE DÉVELOPPEMENT 
DURABLE DES RESSOURCES  
HALIEUTIQUES DANS SA POLITIQUE 
COMMERCIALE


